
Vorspeisen

Anti-Pasti I 12,00 € 
(n. Art d. Hauses)  
Bruschetta A | Zucchini | Champignons | Paprika |
Ajvarsauce | Schafskäse G | Tomatenscheiben | 
Oliven 2,8 | Brot A | 

Schafskäse gebacken  10,00 € 
garniert mit Oliven 2,8 | Brot A

Bruschetta 7,00 € 
frische Tomatenwürfel |  
Basilikum | Zwiebeln | Olivenöl 1 |  
Knoblauch | auf Röstbrot A

Tzatziki & Oliven 6,50 €

Hausgemachtes Tzatziki G |  
Oliven 2,8 | Brot A

Tunici-Salat 15,50 €

frisch und knackig | aus dem sonnigen Süden |  

gegrillte Putenbruststreifen I | gekochtes Ei | 

Oliven 2,8 | hausgemachtes Tunici-Dressing 12,J | 

Röstbrot A,G,N  

Suppen

Tomatensuppe 6,20 € 
mit frischer Sahne G |  Brot A

Karotten-Ingwer-
Creme Suppe I,G 6,80 € 

Sesamkerne | Kokosmilch G  |  Brot A

Hauptspeisen Vegetarisch

Potato & Gemüse I 14,50 €
verschiedenes frisches, gebratenes 
Pfannengemüse I | gebackene Karto�el |
Sour Cream10,12G,C,J  | Röstbrot A,G,N

Vegetarische Pfanne I,A 16,50 € 
Paprika | Karotten | Lauch |Zucchini | 
Zuckerschoten | geriebener Schafskäse G |
Butterreis 1,G | Tomatensauce 2,I

Platten 

Jonny’s Platte I (ab 2 Pers.)      54,00 €
Lamm-Filet | argentinisches Rumpsteak |  
saftige Putenbrust | selbstgemachte Pljeskavica |  
pikanter Djuwetschreis 2,N | Pfannengemüse I |  

hausgemachtes Karto�elgratin 11,I,G

Hauptspeisen

Tunici Teller I 23,00 €

argentinisches Rumpsteak | 
saftiges Putensteak |
fettarmes Schweine-Filet |
Pfe�errahmsauce 1,2,12, | 
selbstgemachtes Karto�elgratin 11,I,G  |
pikanter Djuwetschreis 2,N

Grillteller I 19,50 €
unser „Klassiker“

saftige Putenbrust | 
Schweinerückensteak | Grillspeck 2,5,10, |
selbstgemachte Pljeskavica und
Cevapcici | pikanter Djuwetschreis 2,N |
knusprige Pommes Frites A,E

Pljeskavica 18,50 € 
„nach Tunici Art“ 
selbstgemachtes Hacksteak I|
gefüllt mit Schafskäse |  
pikanter Djuwetschreis 2,N | 
knusprige Pommes Frites  A,E

Rumpsteak 220g  I 25,50 €

kräftig im Geschmack | mit Kräuterbutter G

Röstbrot A,G,N  Baked Potato (Sour Cream) 10,12,G,C,J

Putensteak  220g  I 18,50 €

zart | saftig und kalorienarm | Kräuterbutter G

Röstbrot A,G,N  Baked Potato (Sour Cream) 10,12,G,C,J

Lamm-Filets 220 g I   29,00 €
gebratene Zuckerschoten | Bratkarto�eln I  
(Zwiebeln, Speck) 2,5,10   | Kräuterbutter G

Penne Pute A,I.,C, 16,00  €
gebratene Putenbruststreifen | 
frische Champignons | Lauch | 
hausgemachte Tomatensauce 2,I | 
geriebener Grana Padano G

Gegrilltes Lachs-Filet A,D 25,00 €

Pfannengemüse I | Kräuterkarto�eln I |
Zitronenecke

Dessert

Pannacotta G 7,20 €
mit Himbeeren

Rote Grütze 5,12  6,80 €
mit Vanillesauce G

Eis Dalmatia G,H    5,50 €
3 Kugeln Vanilleeiscreme |
heiße Himbeersauce



Partyservice

ab 20 Personen
Menü - Angebote

ab 10 Personen

2.

Jonny´s - Menü

I.

Hühnersuppe I

mit Einlage

II.

Jonny´s Platte I

Lamm-Filet | Rumpsteak (arg.)
Putensteak | hausgemachte Pleskavica | 
Kaisergemüse (Sauce Bernaise) 2,5,G,C,I,A

Karto! elgratin11,I,G | Djuvetschreis2,N

III.

Pannacotta G

mit Himbeeren

38,00 ¬  p. Person

1.

Tunici´s - Menü

I.

Tomatensuppe I

mit frischer Sahne G

Brot A

II.

Tunici - Platte I

arg. Rumpsteak | Schweinerückensteak
panierte Putenbrust 

hausgemachte Pljeskavica | 
Kaisergemüse (Sauce Bernaise) 2,5,G,C,I,A

pikanter Djuwetschreis 2,N | Pommes Frites A,E

III.

Eis Dalmatia G,H

Drei Kugeln Vanilleeis mit

heißen Himbeeren

34,00 ¬  p. Person

4.

Croatia - Menü

I.

Anti-Pasti I (n. Art d. Hauses) 

Bruschetta A | Zucchini | Champignons | Paprika |

Ajvarsauce | Schafskäse G | Tomatenscheiben | 

Oliven 2,8 | Brot A | 

II.

Croatia-Fisch-Fleisch Platte I

Rumpsteak (arg.) | Pleskavica,
Putensteak | Tilapia-Filet (Buntbarsch)

Garnelen B | Karto! elgratin 11,I,G

Kaisergemüse (Sauce Bernaise) 2,5,G,C,I,A

Djuvetschreis 2,N

III.

Eis-Dalmatia G,H

Drei Kugeln Vanilleeis mit
heißen Himbeeren

46,00 ¬  p. Person

3.

Mediterran - Menü

I.

Schafskäse „Pariser Art“G

garniert | Ajvarsauce | 

Röstbrot A,G,N

II.

Rumpsteak - Puten
Madaillon

mit Champignons in Rahm
Kroketten | Butterreis

III.

Rote Grütze 5,12

mit Vanillesauce G

36,00 ¬  p. Person

Allergene im Überblick
A Glutenhaltiges Getreide
B Krebstiere
C Eier
D Fisch

E Erdnüsse
F Sojabohnen
G Milch/Lactose
H Schalenfrüchte
I Sellerie

J Senf
K Sesamsamen
L Lupine
M Weichtiere
N Schwefeldioxid  und Sulphite

1 mit Farbstoff

2 mit Konservierungsstoff(en)

3 koffeinhaltig

4 chininhaltig

5 mit Antioxidationsmittel

6 mit Phosphat

7 Milcheiweiß

8 geschwärzt

 9 Formfleischvorderschinken

10 mit Geschmacksverstärker

11 unter Verwendung von Sahne

12 Verdickungsmittel

Zusatzsto"  iste:


