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Aperitiv
Somersby Apple Cider   0,20l 4,50
Lillet Wild Berry   0,20l 7,50
Aperol Spritz    0,20l 7,50
Hugo     0,20l 7,50

Alkoholfreie Getränke
Elbquell Sprudel/Still   0,30l 3,50
San Michaelis Sprudel/Still  0,75l 7,90
Coca Cola & Cola Zero   0,30l 3,90
Fanta, Sprite & Mezzo Mix  0,30l 3,90

Klindworth Fruchtsäfte  0,30l 4,20
Apfel, Orange, Rhabarber, Kirsche,
Banane, Johannisbeere & Maracuja

Saftschorlen 0,30l    3,90

Bitter Lemon    0,20l 3,90
Ginger Ale    0,20l 3,90
Tonic Water    0,20l 3,90

Hausgemachte Holunderschorle 0,30l 4,20

Bier
Holsten Pilsener vom Fass  4,20   5,60
Carlsberg Pilsener vom Fass  4,50   5,80
Duckstein Rotblond Original  4,50  5,90
Duckstein Weizen vom Fass   5,80
Alsterwasser    4,20 5,60
Holsten alkoholfrei   3,90    
Erdinger alkoholfrei    5,60

 0,30l    0,50l

Spirituosen
Kruschkovac     3,50
Tequila weiß     3,70
Ramazotti     3,70
Hausschnaps Tunici    3,50
Wodka Absolut     4,00
Baileys      3,70
Slivovic     3,50

Grappa      3,50
Sambuca     3,60
Jägermeister     3,70
Jack Daniels     5,30
Ouzo      3,30

Schaumwein
San Simone Frizzante Prosecco 5,10 26,00

0,1l    0,75l

Weißweine
Pinot Grigio Zaccomer   6,90 25,90
Friuli Grave DOC

Grauburgunder Rheinhessen  7,50 26,50
trocken – Waterkant Wine Bottlers

Chardonnay Reserve, trocken  7,90 26,50
St. Martin Pays d’Oc

Graševina, halbtrocken  7,50 25,90
aus Slavonien in Kroatien

 0,20l 0,75l

Roséwein
Rosé Pfalz Qualitätswein  7,50 34,90
Weingut Lucashof (halbtrocken)

 0,20l 1,0l

Rotweine
Merlot “Hotango”Argentinien  6,90 25,90
Waterkant Wine Bottlers

Primitivo Salento IGT   7,90 25,90

Empfehlung
Pope Clement XI Italien  8,90 32,90
Trocken, rubinrote Farbe, Aroma mit
Note von Bergfrüchten, Vanille und Gewürzen

Kadarka, lieblich   6,90 23,90
Republik Nordmazedonien

 0,20l 0,75
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Hauptgang
Mix Grill    22,90
Cevapcici, Schweinerückensteak
Putensteak, Hacksteak, Pommes, Djuwecreis

Hacksteak „Adria“   21,90
Gefüllt mit Schafskäse, Djuvecreis, Pommes

Schnitzel „Wiener Art“   18,90
Vom Schwein, Pommes

12 Apostel Teller   24,90
Putensteak, Hacksteak
Schweinerückensteak, Pfannengemüse
Bratkartoffeln, Sauce Bernaise

Heißgetränke
Espresso    3,00

Espresso doppelt   4,50

Kaffee Crema    3,90

Espresso Macchiato   3,50

Cappuccino    3,90

Milchkaffee    4,40

Latte Macchiato   4,60

Heiße Schokolade   3,90

Tee     3,50

Heiße Schokolade mit Sahne  4,30

Kaffee Hag (koffeinfrei)  3,60

Vorspeise
Bruschetta    8,90
Frische Tomatenwürfel, Zwiebeln
Basilikumpesto auf Salatbeet

Gratinierter Honig-Ziegenkäse  12,90
Auf Salatbouquet, Pinienkerne, Balsamico

Kürbiscremesuppe 7,90
Mit gerösteten Kürbiskernen

Garnelen Aglio e Olio   13,90
Olivenöl, frischer Knoblauch
Peperoncini, Weißwein

Rinder Carpaccio   12,90
Parmesan, Champignons, Rucola
Olivenöl, Balsamico

Kinder
Chicken Nuggets   8,90
Pommes

Nudeln in Tomatensauce  8,90

Dessert
Cheesecake    8,90
Hausgemacht, Waldfruchtsauce

Hausgemachtes Tiramisu  8,90
Espresso, Löffelbisquit, Mascarponecreme
Kakao

Schokosoufflé    7,90
Vanilleeis, Waldfruchtsauce

Apfelstrudel    8,90
Heiß, Vanilleeis, ZimtSteak

Putensteak ca. 220g   21,90
Ofenkartoffel, Sour Creme, Knoblauchbrot

Argentinisches Rumpsteak ca. 250g 32,90
Ofenkartoffel, Sour Creme, Knoblauchbrot

Pasta
Penne Vegetarisch   16,90
Saisonales Pfannengemüse
Tomaten-Sahne-Sauce

Penne Pute    18,90
Putenstreifen, Zwiebeln
Champignonrahmsauce

Spaghetti Garnelen   21,90
Knoblauch, Zwiebeln, Cherry Tomaten
Kräuter, pikante Tomatensauce

Vegan
Ofenkartoffel    16,90
Ofenkartoffel, saisonales Pfannengemüse
vegane Sour Creme

Fisch
Gegrilltes Lachsfilet   27,90
Pfannengemüse, Rosmarin-Kartoffeln

Alle Preise in Euro, inkl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

Lamm
Gegrillte Lammfilet 220g  36,90
Mit Bratkartoffeln und
Pfannengemüse

Platte
Tunici Platte ab zwei Personen 36,90p.P 
Rumpsteak, Lammfilet, Putensteak, Cevapcici
mit Saison Pfannengemüse, Pommes und Djuvecreis


