Ink(usive alkoholfreien Softgetrinke und Siften
Bierauswahl
Weifswein, Roséwein el Rotwein

Kaffeespezialititen

36,90€ pro Person
Pauschale gilt fiir 6 Stunden

Getrankcpausahale 2

Inklusive alkoholfreien Softgetrinken und Sdften

Bierauswahl
Weifswein, Roséwein el Rotwein
Kaffeespezialititen
Longdrinks ¢ Hausschndpse

56,90¢ pro Person
Pauschale gilt fiir 6 Stunden
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Unsere Meniis fiir Thre Feier mit bis zu 40 Personen
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23 XII Apostel Vorspeiseplatte ﬂ—:rj%
€l SR j Garnelen aglio e Olio | Schafskdse | Datteln im Speckmantel | & &y
4 ; e Bruschetta | Grana Pandano | Oliven | [uftgetrockneter Schinken | q&% ?%3:;

v * gegrilltes Gemiise ofengebacRenes Brot | hausgemachte Pasteten .”53‘@ "“-,'Q:"";
| | g
Grillplatte ' .

Schweineriickensteak | Putensteak, | Cevapcici i

Kaisergemiise | Rosmarinkartoffeln o tﬁl#i

Dessert : & ; 8

Geeistes Bratapfel- Tartufo an Zimt und Mandelsplittern .

39,90€ pro Person

4

XII Apostel Vorspeiseplatte
Garnelen aglio e Olio | Schafskdse | Datteln im Speckmantel |
Bruschetta | Grana Pandano | Oliven | [uftgetrockneter Schinken |
gegrilltes Gemiise ofengebackenes Brot | hausgemachte Pasteten

Medaillonplatte
Schweinefilet | Rumpsteak, | Putensteak,
Pfannengemiise | Rosmarin Kartofelspalten | hausgemachte Saucen

Dessert
Hausgemachter Cheesecake

45,90€ pro Q’erson‘x 2




Unsere Buffets fiir [hre Feier a6 40 Personen

XII Apostel Vorspeiseplatte am Tisch serviert pe

Garnelen aglio e Olio | Schafskdse | Datteln im Speckmantel e

_« ‘Bruschetta | Grana Pandano | Oliven | luftgetrockneter Schinken ‘%& Bz
% .gegri[[tes Gemiise | ofengebackenes Brot | hausgemachte Pasteten ’i‘gs "}"Q 'qs‘

| s

Hauptgang \ . g?(f) &

Entenkeule aus dem Ofen | Schweinebraten

panierte Putenschnitzel | Zanderfilet D 53
Rosmarin Kartoffeln | Serviettenknodel - Wg
Rotkohl | RosenRohl : s

Dessertbuffet

Hamburger Rote Griitze mit Vanillesauce

-

42,90 € pro Person

Gbufer 2

XII Apostel Vorspeiseplatte am Tisch serviert
Garnelen aglio e Olio | Schafskdse | Datteln im Speckmantel
Bruschetta | Grana Pandano | Oliven | luftgetrockneter Schinken
gegrilltes Gemiise | ofengebackenes Brot | hausgemachte Pasteten

Hauptgang
Rinderschmorbraten in Rotweinjus | Schweinemedaillons

Zanderfilet | Rotkohl | RosenRohl _
Penne an mediterranem Gemiise 25,05

Rosmarin Kartoffeln | Kroketten

Dessertbuffet R I
Apfelstrudel an Vanillesauce S
Hamburger Rote Griitze mit Vanillesauce SR

49,90€pr0(z"erso.n;. i
e >
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5 Unsere Buffets fiir Thre Feier ab 40 Personen g,
"o & Qz
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XII Apostel Vorspeiseplatte

Garnelen aglio e Olio | SchafsRdse | Datteln im Speckmantel
Bruschetta | Grana Pandano | Oliven | luftgetrockneter Schinken
gegrilltes Gemiise | ofengebackenes Brot | hausgemachte Pasteten

Hauptgang
Rumpsteak, | Entenkeule aus dem Ofen | Putensteak,

Lachsfilet | Rosmarin Kartoffeln | Serviettenknodel
Rotkohl | saisonales Pfannengemiise
Tagliatelle an Triiffel-Sahne Sauce

Dessertplatte am Tisch serviert
Hausgemachte Dessertvariation des Hauses
Cheesecake | geeistes Bratapfel-Tartufo an Zimt und Mandelsplitter . .
: Schoko Soufle







